
Amuse  b ou ch e

Snow c r ab  s a l ad ,  gua camo l e  and  c�s�me j e l l y  pa r f a i t

Mine s t r�e  in  b o r s ch t  s� l e

G� l l ed  � l efi sh  and  s c a l l o p  mou s s e  Cav i a r  c r e am sau c e

Champagn e  s o r b e t

TOKYO b e e f  s i r l�n  s t e a k   T ru�e  sau c e

Bûch e  d e  Noë l

P e� t  f ou r  and  Co�e e  o r  T ea

アミューズ

ズワイ蟹サラダ、ワカモレ、コンソメジュレのパフェ仕立て

ボルシチ風ミネストローネ

甘鯛鱗焼きとホタテムース キャビアクリームソース

シャンパングラニテ

東京ビーフサーロインのグリル  トリュフソース

ブッシュドノエル

プティフール  コーヒー or 紅茶

Ch�s tmas  Dinn� Cou r s e

12/21~ 12 /25
De c emb� 21  (Sa t . )  -  De c emb� 25  (Wed . ) ,  2024

￥14,000
※上記価格にはすべて消費税が含まれています

※15％のサービス料を加算させていただきます

All p�ces are inclusive of tax.
15% s�vice charge will be added to your bill.


