
Amuse  b ou ch e

Japan e s e :  As s o� ed  app e�z�s

Ch in e s e :  B ra i s ed  sha r k ’ s  fin  in  Shangha i  c r ab  s� l e

Wes t�n :  G� l l ed  � l efi sh  and  s c a l l o p  mou s s e  Cav i a r  c r e am sau c e

Champagn e  s o r b e t

Wes t�n :  TOKYO b e e f  s i r l�n  s t e a k   T ru�e  sau c e

Mix :  As s o� ed  d e s s� t

Pe� t  f ou r  and  Co�e e  o r  T ea

アミューズ

花山椒 / 前菜盛り合わせ

北京 / ふかひれの姿煮 上海蟹仕立て

プリムラ / 甘鯛鱗焼きとホタテムース キャビアクリームソース

シャンパングラニテ

プリムラ / 東京ビーフサーロインのグリル  トリュフソース

プリムラ 北京 花山椒 / ミックスデザート

プティフール  コーヒー or 紅茶

3  Che f s ’  Ch�s tmas
S i gna tu r e  Cou r s e

12/21~ 12 /25
De c emb� 21  (Sa t . )  -  De c emb� 25  (Wed . ) ,  2024

￥17,000
※上記価格にはすべて消費税が含まれています

※15％のサービス料を加算させていただきます

All p�ces are inclusive of tax.
15% s�vice charge will be added to your bill.


